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200040100 CREMA DE POLLO ASADD PA 200040100 V1
CON VERDURAS 500ML C& A5 cM
DESCRIPCION Y USO

Crema elaborada para su consumo directo. Producto preparado ideal solo, con pasta, legumbres, amoz u otros
ingredientes o incluso se puede utilizar como base culinaria para guisos, salsas, eic.

Destinade a toda poblacion en general.

| LISTADO DE INGREDIENTES

Agua . verduras 36% (cebolla, puerro, zanahoria, boniato), poilo asado 7%, aceite de oliva virgen extra, sal marina,
pimienta negra.

ALERGENOS

Presente en el producto

Cereales que contengan giuten (lrigo, centeno, cebada, espelta, kamut o varedades hibridas)
Crustaceos y procuctos a base de crustaceos :

Moluscos y producios a base de moluscos

Huevos y produclos a base de huevo
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Pescado y productos a base de pescado

Cacahuetas y productos a base de cacahuetes {incluyendo aceite)

Soja y productos 8 base de soa (incluyendo la leclina)

Altramucee y productos a base de altramuces

rivados (Incluyendo la lactosa)

Fmtoadecéswa {almendras, avellanas. nueces, anacardos, pifiones, castafias, pistachos...)

Aplo y preductos derivados

Mostaza y producios derivados

Granes de sésamo y productos a base de grancs de s6samo

Anhidrido sulfuroso y sulfitos en concentraciones superiores a 10matkg

Este producto esta libre de gluten (<5 ppm), lactosa {<0.01g/100g) y huevo (<0.5 ppm).

CARACTERISTICAS FISICAS Y ORGANOLEPTICAS

Sabor: Caracterislico a crema de pollo asade con verduras.

Olor: Caracteristico a crema de pollo asado con verduras.

Coler. Ocre.

Textdra: Cremosa.

CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS

Grasa: 0,5-3.4 % Hidratos de 0.5 - 4% Humedad: 91% - 93%

Carbono:
Proteina: 05-35% Cloruros:
Cenizas: 0,8 -1,2% pH:

0,7 -0,9%
5,5 -6 upH

Sodio: 0,1-05%

ERACTERBNCAS MICROBIOLOGICAS

Staphylococcus coagulasa

1
Listeria monocylogenes ' No detectado en 25 g. positiva

No detectadoen 25 g

Ciostridium perfringens Nodetectadoen25g. | Salmonella No detectado en 25 ¢

*Tratamiento de conservacion: produclo esterilizado.

'CARACTERISTICAS NUTRICIONALES

Valor energético:

144 k100 mi
35 kcal/100 ml

Fibra alimentaria;

11,1 100 mi

Proteinas:

1,7 g/100 ml

Grasas:

de |as cuales saturadas;

1,9 g/100 mi

Sal.

0,77 /100 ml

0.4 g'00 ml

Hidratos de carbono:

2.1.g/100 mi

de los cuales azlcares:

0,0 g100 m!

ENVASE, CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO Y CONSERVACION

Envasado en envase Tetra Brick aséptico de 500 ml. Cajas de 6 unidades.
Almacenar a temperaiura ambiente en lugar fresco vy seco.
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IMPORTANTE: una vez ablerto el envase, conservar en frigorifico (+4°C) un maximo de 4 dias. No congelar. Si la
crema se exirae de su envase original 'no podemos garantizar la conservacion del producto.

FECHA DE CONSUMO PREFERENTE
Fecha de consumo preferente: 12 meses
LEGISLACION

Producto elaborado de conformidad con las normas establecidas en la Unidn Europea.

- Reglamento (CE) n® 862/2004, relativo a la higiene de los productos alimenticios y sus modificaciones.

- Reglamento (CE) n® 178/2002, por ¢l que se establecen los principios y los requisitos generales de la
legislacion alimentaria, se crea la Auloridad Europea de Seguridad Alimentaria y se fijan procedimientos
relatives a la seguridad alimentaria y sus modificaciones.

- Reglamenio (CE) n® 1441/2007, que modifica el Reglamenlo (CE) n® 2073/2005, relativo a criterios
microbiologicos en productos alimenticios y sus madificaciones,

- Reglamento (UE) 2023/915 relativo a los limites maximos de determinados contaminantes en los alimentos y
por el que se deroga el Reglamento (CE) n® 1881/2006.

- Reglamento (UE) n® 1169/2011, sobre la informacidn alimentaria facilitada al consumidor y sus maodificaciones.

- Reglamento (CE) 1924/2006 relativo a las declaraciones nutricionales y de propiedades saludables en los
alimentos y sus modificacioncs. '

- Reglamento (UE) n° 828/2014, relative 2 los requisitos para la transmision de informacidn a los consumidores
sobre fa ausencia o la presencia reducida de gluten en fos alimentes,

- Real Decreto 2452/1998, por el que se aprueba Ia Reglamentacién técnico-sanitaria para la elaboracion,
distribucion y comercio de caldos, consomés, sopas y cremas.
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