FICHA DE ESPECIFICACIONES TECNICAS Damm

PRODUCTO

DENOMINACION COMERCIAL : NESTEA Frutos rojos 33CL botelle vidrio bandeja 24U

DENOMINACION LEGAL: BEBIDA REFRESCANTE DE EXTRACTOS. Con azlicar y edulcorantes. FORMATO: 24x33CL

. Botella: 8411092753132
CRBIEEAE Bandeja 24: 8411092755235 CANTIDADINETA ] 33CL

USOS PREVISTOS DEL PRODUCTO poblacién en general.

DATOS DEL FABRICANTE

RAZON SOCIAL: COCEDA, S.L.

DIRECCION: C/ de la Maquina 31. 08850. Gava, Barcelona, Espafia.
TELEFONO CONTACTO: +34 96 141 59 00

FAX CONTACTO: +34 96 288 3040

ESPECIFICACIONES TECNICAS DEL PRODUC

LISTA DE INGREDIENTES

Agua, azlcar, correctores de acidez: 4cido citrico y citratos de sodio, , extracto de té verde (0,1%), zumo de fresa a partir de concentrado (0,1%), extracto de zanahoria y
grosella negra, extracto de agai (0,014%), edulcorantes: acesulfamo K y sucralosa y aromas naturales.

INFORMACION NUTRICIONAL (VALORES MEDIOS POR 100 ml.)

Valor energético (kJ) 81
Valor energético (kcal) 19
Grasas (g) 0
de los cuales saturadas (g| 0
Hidratos de carbono (g) 45
de los cuales azlcares (g) 4,4
Proteinas (g) 0
Sal (9) 0,03

DURACION Y CONSERVACION

Marcado lote/ Fecha consumo preferente: LOTE/CONSUMIR PREFERENTEMENTE ANTES DEL: VER ETIQUETA Y/O BOTELLA.

Fecha de consumo preferente: 274 dias

L: Lote; DD: dia de envasado; TT: linea de envasado; HH: hora de envasado; _: espacio; UU:

LDDTTHH_UUMMXX 1 minutos de envasado; MM: mes de envasado. xx: digitos libres.

Identificacion del lote:

dd: dia de fecha de consumo preferente; ; mm: mes de fecha de consumo preferente; aaaa:

dd/mm/aaaa afio de fecha de consumo preferente.

Condiciones de conservacion y modo de empleo: |Conservar en sitio fresco, seco, protegido de la luz solar, y en ausencia de olores agresivos.




CARACTERISTICAS FiSICO - QUIMICAS

Parametro Valor nominal y tolerancia Métodos de anélisis
VOLUMEN (mL) 330 £ 3% Método propio/Pesada
°BRIX 4,75+0,5 Método propio

pH 3,25+0,8 pH-metro

ACIDEZ CITRICA (%) 0,21 +£0,05 Método propio

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

Parametro Tolerancia Métodos de anélisis
Aerobios (ufc/mL) <10 Método propio. Cultivo microbiolégico.
Alterantes (mohos y levaduras) (UFC/ mL) <10 Método propio. Cultivo microbiolégico.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

Paréametro Tolerancia Métodos de anélisis

Olor, Sabor, Color, Textura Propia del producto Panel de cata

CARACTERISTICAS DE ENVASADO

LOGISTICA: Bandeja 24x33cl. Con retractil exterior anénimo.

Dimensiones Producto mm Unidad Unidades/caja Cajas/ Unidades/ Altura Peso bruto Retractilado Tipo
venta palet palet palet palet (HT)
161 cm 826 Kg
Sl
370x251x210 Botella 24 63 1512 aprox. aprox. 800x1200 mm

'si en el plazo de 15 dias laborales, a partir de la fecha en este documento, no recibimos contestacion por su parte consideramos dicha ficha como aceptada.
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